
出店者募集要項（近鉄ハイキング マルシェ）
【開催目的】

市共催）が開催されます。イベントには近畿圏内より多数の参加者で賑わうと予想されます。ゴール周辺は休憩

の方や帰りの電車を待たれている方で多数の方の滞留が予測されるため、出店事業者のＰＲの場を創出し、再

度、御所市に訪れていただく周遊型観光のきっかけづくりを目的とします。

【応募条件】

イベントに出店を希望する者は、「出店規約」を十分理解した上で、「出店申込書」に必要事項を記載の

上、「PRで使用するショップカードやチラシ、または看板等の掲示物（写真も可）」と合わせて９月１５日

（火）までに 1部提出をお願いします。

l 出店条件（出店規約抜粋 ※詳細出展規約参照）

る。お店や定期的に出店している場所等へ再度足を運んでいただく為に、イベント当日はお店のPR（チラ

シやショップカードの配布等）や看板等での案内も行うこと。

l 出店料・無料

l 開催日時

・日程 令和８年１１月３日（火・祝）

・時間 ハイキング 9時 00分～15 時（予定）

出店 11時～15時（予定） ※搬入は午前10時～

・参加想定人数 ４００人（晴天時）

l 出店ブース

通常出店ブース ４コマ （１コマ ２ｍ×２ｍ）

キッチンカーブース ２台分

※申込状況に応じて、通常出店ブースをキッチンカーブースへコマ数の振替調整を行う場合があります。

※申込者多数の場合、事務局で選定させていただく場合があります。選定結果については、１０月６日

（火）までに連絡いたします。

l 貸し出し備品

なし

※テント、長机、パイプ椅子、ガス、電源、水は各自でご準備ください。

l 申込方法・締め切り

・締め切り

令和８年９月１５日（火）必着（窓口へ直接持ち込まれる場合は１６時まで）

・申込方法



申込用紙を記入の上、「PRで使用するショップカードやチラシ、または看板等の掲示物（写真も可）」と合

わせて郵送または直接窓口までお持ちください。

※『申込用紙』は市 HP・公式観光サイト「Go Katsuragi」からダウンロードしてください。

商工観光プロモーション課の窓口でも用紙の配布を行います。

※調理を伴う飲食営業を行われる場合は「露店形態による営業許可」が必要になります。

送り先 〒639-2195

【出店内容】

・簡易な調理工程を要する飲食物（露店形態での営業許可をお持ちの方に限る）

・調理を行わない飲食物・衣類、小物等物販

※出店者は提供物を、「出店申込書」に記入し提出ください。

また、ガスを使用される際には確実に消火器のご準備をお願いします。当日確認できない場合は使用を禁止

させていただく場合がございます。

※衛生上の注意点に関しましては「食品営業類似行為に係る衛生上の注意点について」を熟読ください。

※出店の内容に関しまして不明な点がございましたら、お気軽にお問い合わせください。

※出店内容によっては、出店をお断りさせていただく場合がございます。

※出店場所は事務局で決定し、要望等は一切受け付けません。

★出店当日の流れ

・出店準備や撤収に相当の時間を要する場合には、予めご相談ください。

・出店日の午前１１時には最初にスタートした参加者の到着が予測されますので、出店準備の完了をお願い

します。

【会場の利用・条件】

・現場での調理を要する飲食物を販売される場合は「露店形態による営業許可」が必要です。

・版権商品の無断販売は固く禁止させていただきます。

・商品の販売時のトラブル、紛失や破損に関して当市は一切の責任を負いません。

・出店に伴うゴミ等はお持ち帰りください。

す。お店や定期的に出店している場所等へ再度足を運んでいただく為に、イベント当日はお店の PR（チ

ラシやショップカードの配布等）や看板等での案内も実施してください。

・イベント中の開催時間帯に関しては多数のイベント参加者が予測されますので、車両でのイベント会場へ

の物品の搬入を原則禁止とする。

【注意事項】

・搬入、搬出に際し、主催者から割り当てられた順番・時間を厳守してください。

・周辺道路への違法駐車は固く禁止します。

・貸出備品はありません。電源、水、テント、長机、椅子等は各自でご準備ください。

・公序良俗に反する出店や開催趣旨に反する出店は禁止とします。

・勧誘、募金、寄付等の行為や他の出店者への迷惑行為は禁止とします。

・万一のトラブル（食中毒など）の場合、責任は出店者本人が負うものとし、主催者はその責任の一切を負

いません。未然にトラブルを防ぐよう、品質管理・衛生管理・防火管理等の徹底を行ってください。



また、上記のようなトラブルが理由で主催者側が出展継続不可能と判断した場合は、出店を中止する場合

があります。その時は売上等、出店に関する経費の保障は一切行いません。

【出店許可の取り消しについて】

・主催者側の判断により、不適切な行為や上記規約に違反する行為が認められた場合は、出店許可を取り消

します。

【イベント中止について】

・ 雨天、自然災害などによりイベント中止となる場合がございます。
※中止の場合のみ、実施当日の午前６時３０分以降に近畿日本鉄道ホームページのお知らせ・ニュースリ
リースページと観光・おでかけページのハイキング中止のお知らせ欄にて告知されます。

※台風接近等で前日までに中止が決定した場合は、すみやかに近畿日本鉄道ホームページ上で告知されま

す。

※近畿日本鉄道 URL Kintetsu.co.jp

・ 開催中の突然の荒天等の場合は事務局より指示を出しますのでご対応をお願いします。

・ 中止に際しての損害については、一切補償いたしません。ご了承ください。



食品営業類似行為に係る衛生上の注意点について

施設は

１．調理・販売する施設は、室内もしくはテント張りの設備等を使用し、直射日光・ほこりを避けられるよう配慮

された構造であることが望ましい。

２．食品取扱者の身近に、手指の洗浄と消毒が出来る設備を適当数設け、常に手洗いできるようにする状態に

しておくこと。

調理作業する人は

１．調理に従事する人は、清潔な身だしなみを心がけて下さい。

（清潔な服装、爪を切る、毛髪を清潔に整えるなど）

２．体調の悪い人（下痢・腹痛・風邪）や手指に創傷のある人などは、絶対に調理作業に従事しないようにし

て下さい。

３．調理前やトイレの後は必ず手洗い消毒してください。

提供する食品は

１．複雑な調理加工を要するものは、調理設備から考えて好ましくないので、提供する食品は、提供直前に加熱

する食品が望ましい。

２．提供する食品は、前日からの調理はしないで下さい。

３．特に、食中毒の原因となりやすい食品（弁当、サンドイッチ、にぎり寿司等）の調理・加工は避けて下さい。

食品等の取扱い

１．原材料の仕入れは、出来る限り調理の直前になるよう計画的に行ってください。

やむを得ず早めに仕入れる時は、調理まで冷蔵保管するなど特に注意して下さい。

２．食器類は、使い捨て容器を使用して下さい。もし、反復使用する場合には、中性洗剤や熱湯等を用いて十分

洗浄・消毒を行ったうえで使用するようにして下さい。また、食器類の保管においても衛生面に十分注意して

下さい。

３．仕込み等が必要な食品の提供について、仕込み等は調理室や公民館等の給排水設備等が整ったところで行

ってください。（各家庭の台所では調理しないで下さい。）

４．温度管理が必要な原材料を扱う場合は、冷蔵庫やクーラーボックス等を用意して、適切な温度で食品を管理

できるようにしてください。

◎食品の飲食は、持ち帰りを禁止し、必ずその場で飲食するように関係者・来訪者に呼びかけて下さい。

（持ち帰り等で調理後時間を経過して飲食すると、食中毒発生の危険性が高くなります。）

◎食中毒等の事故が発生した時には速やかに、保健所に届け出て下さい。

奈良県中和保健所HPより引用


